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ROUVINEZ - VALAIS, SCHWEIZ

Rouvinez Vins dr en familjedgd vingdrd som grundades 1947 av Bernard
Rouvinez, en oberoende vinhandlare, och som sedan expanderat och ut-
vecklats av hans soner, Dominique och Jean-Bernard. Bada dr vinodlare
och oenologer.

Redan fran bdrjan valde familjen Rouvinez inrikta sig pa de lokala
druvsorterna Arvine och Cornalin. Dessa druvor har spelat en ledande
roll i utvecklingen av gardens blandningar som exempelvis Tourmentin,
Tremaille och Grains Nobles.

Gdrden har i stor utstrdckning expanderat genom successiva forvarv av
andra vingdrdar.

Rouvinez Vins dr bland de mest erkdnda vingdrdarna i Schweiz och har
gradvis dven fatt ett internationellt renommé.

Broderna Rouvinez har spelat en ledande roll i regionen genom att vara
foregangare inom miljoténkande for att bland annat 6ka den biologiska
mangfalden. Dessutom dr de vinodlare som har anpassat och utvecklat
sin teknik for vinframstallning, verkat for att radikalt minskat anvéndan-
de av skadliga bekdmpningsmedel och genom att anvanda droppbevatt-
ning for att forse vingdrdarna med vatten. Man dr man om naturarvet i
regionen och verkar pa olika satt for att uppnd harmoni bade i vingdrden
och i dess omgivningar.

Roda viner lagras i fyra stora ekfat som var och en innehéller 9 ooo liter
av syrah, humagne rouge, cornalin och pinot noir. Dessa fat ar unika till
sin storlek och bidrar i hog grad till mognaden och utvecklandet av dessa
fyra druvsorter.

Under flera dr, i samband med skidakning i schweiziska alperna, har jag
besokt vingarden Rouvinez som ligger vid berget Colline de Geronde
ndra staden Sierre. Jag har imponerats av den enastdende kvaliteten pa
vinerna och tycker det dr dags att den svenska publiken stiftar bekant-
skap med dessa adla viner!

| mitt tycke ar bade de vita och rdda vinerna utomordentligt bra och de
passar dessutom mycket bra till mat, eller — om man nu sa vill — bara till
att njuta av.

Har aterfinns saval klassiska druvsorter som lokala specialiteter. Utmar-
kande for dem alla dr elegans och ren tydlig smak. Sen gor det inte saken
samre att smaka syrah fran floden Rhanes kalla. . .

Bjorn Ringdahl
VD OCH GRUNDARE VINGOURMET



HEIDA LA LEYRAS
Vintyp: Vitt

Argang: 2010

Druvor: Heida (Savagnin Blanc) (100%)

Beskrivning: Ljus halmgul farg med grén nyans. Ett livligt fruktigt vitt vin med bra
kropp och kryddig ton. Aromer av citrus, exotiska frukter, vélstrukturerad smak.

Passar till: Fisk, skaldjur, getost, tapas.
Serveras: 8—10 grader

Om vinet: Heida dr appellationen Valais namn for savagnin-druvan
som ar mest kand fran distriktet Jura i Frankrike dar den gar under
namnet "vin jaune”. Heida dr en del av traminerfamiljen och har
odlats under mycket lang tid i Valais.

Lagring: Vinet kan lagras 3—10 ar.
Vad tycker andra om vinet?

Kolli: 6 flaskor

ERMITAGE PRAFALCON
Vintyp: Vitt

Argéng: 2010

Druvor: Marsanne blanche (100%)

Beskrivning: Gul férg, komplexa dofter, mogna hallon, sparris, mango, smultron och
vit tryffel, ett generdst vin med en utsokt bitter eftersmak.

Passar till: gaslever bade varm och kall, pocherad och brésserad
fisk, graddiga desserter med bar.

Serveras: 10-12 grader

Om vinet: Ermitage &r Valais bendmning for det vin som framstalls
frdn Marsanne blanche. Det har fatt sitt namn frén den mest be-
romda vingdrd dér det odlas, ndmligen Tain-I'Ermitage i Ctes-du-
Rhéne-regionen, dar dess ursprung ligger. Ermitage skérdas sent
och véxer bast i varma, steniga och véldranerade jordar som den i
Domaine Prafalcon (1,5 hektar) i kommunen Sierre. Det ger ett rikt,
maktig vin med en stark karaktar, som dldras utomordentligt bra.

Lagring: Vinet kan lagras 3—10 dr.

Vad tycker andra om vinet?
Vinalies Internationales de Paris 2012, Guldmedal;

Kolli: 6 flaskor

PETITE ARVINE CHATEAU
LICHTEN

Vintyp: Vitt

Argang: 2010

Druvor: Petite Arvine (100%)

Beskrivning: Ljusqul farg med en ljusgrdn nyans. Doft av kalk, rosa grapefrukt och
blommor. Viril och fruktig, med markerad syra men utan att vara aggressiv. En liten salt
mineral smak framtrader. | eftersmaken utvecklas alla aromer lange.

Passar till: Ostron, skaldjur, havsfisk, fiskgrytor och fagel.
Serveras: 8—10 grader

Om vinet: Petite arvine ar en autentisk inhemsk druva och ett
exklusivt vin. Det ger en av de mest dverdadiga vita viner som
produceras i Europa, fyllig och mycket distinkt och erbjuder
exceptionell balans.

Lagring: Vinet kan lagras 3—6 ar.

Vad tycker andra om vinet?
Grand Prix des vins Suisse 2011, Silvermedalj (Argang 2010)
Sélection des vins du Valais 2011, Silvermedalj (Argéng 2010)

Kolli: 6 flaskor

PETITE ARVINE

LA TREMAILLE

Vintyp: Vitt

Argang: 2007

Druvor: Petite Arvine (50%), Chardonnay (50%)

Beskrivning: Livlig gul farg. Doften ar fruktig, ananas och citrus. Detta vin sammanfor
fruktigheten fran petite arvine med chardonnays kraftiga robusta stil. Smak av mandel,
kryddor, rostat brdd. Lang eftersmak.

Passar till: Skaldjur, fiskgrytor, havsfisk.
Serveras: 810 grader

Om vinet: Trémaille ar ett vin som har producerats av Rouvinez for
att kunna fd ett gott och kraftfullt vin i fat och for att kunna lagras
I&ng tid. Vinet lagras minst ett r pa ekfat fore buteljering.

Lagring: Vinet kan lagras 5-8 &r.

Vad tycker andra om vinet?
Vinalies Internationales 2010, Silvermedalj (Argang 2007)

Kolli: 6 flaskor




PINOT NOIR DE SIERRE
Vintyp: Rott

Argang: 2010

Druvor: Pinot Noir (100%)

Beskrivning: Rod farg med svart och blaaktig nyans. Doften av kdrsbar och
mogna hallon &r ndgot rokig. Adel och kraftfullt eftersmak, successivt avger
svarta vinbdr och viol smaker ndr tanninerna forsvinner.

Passar till: Not, vilt, lamm, fagel. Hard- och kittostar.
Serveras: 13—14 grader

Om vinet: | centrala Valais, sarskilt i Sierre regionen, odlas detta
bourgogneliknande vin pa kalkrika jordar och med ett klimat som
har gjort det mdjligt att utveckla dess kvalitet som ger vinet en
struktur och doft med odvertraffad finess.

Lagring: Vinet kan lagras 3—6 ar.

Vad tycker andra om vinet?
Mondial du Pinot Noir 2011, Guldmedalj (Argang 2010)

Kolli: 6 flaskor

SYRAH CRETA PLAN
Vintyp: Rott

Argang: 2000

Druvor: Syrah (100%)

Beskrivning: Tét och mycket djup rod farg med en mérk nyans. Bouqueten dr
kryddig med rkigt inslag. Fylligt vin med vél avvagd syra och kraftfull i smaken.
Mycket lang eftersmak och elegans.

Passar till: Grillat kott, vilt, lamm.
Serveras: 15-16 grader

Om vinet: Fran vingardslaget Créta-Plan. Odlas pa soliga
kullar med friska vindar, och har inga svarigheter att na
perfekt mognad. Lagras i staltankar.

Lagring: Vinet kan lagras 3—7 ar.

Kolli: 6 flaskor

CHATEAU LICHTEN ROUGE
Vintyp: Rott
Rrgang: 2010

Druvor: Cornalin, Humagne Rouge, Syrah

Beskrivning: Ljus livlig rod férg. Doft av skogsfrukter, smultron, hallon, mdrk frukt. De

forsta intrycken &r livliga, tanniner ar nérvarande, men i harmoni med alkoholen och

syran.
Passar till: Grillat kdtt, vilt, gérna kryddstarka ratter.
Serveras: 14—16 grader

Om vinet: Chéteau Lichten Rouge &r en originalblandning av

tre &dla viner: Cornalin, Humagne Rouge och Syrah. Cornalin och
Humagne Rouge & gamla inhemska druvor och Syrah har odlats pd
de bésta sluttningarna av Rhoneflodens kalla. Ett mangfacetterat
vin med goda mdrka frukter. Lagras i staltankar.

Lagring: Vinet kan lagras 3—6 &r.

Kolli: 6 flaskor
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HUMAGNE ROUGE ARDEVAZ
Vintyp: Rott

Rrgang: 2009

Druvor: Humagne Rouge (100%)

Beskrivning: Intensiv rod farg med en brun nyans. Doften innehaller kryddiga
toner av lagerblad och tobak blandat med te. Ett livligt, robust vin med utmérkta
tanniner.

Passar till: Grillat kott, vilt, lamm.
Serveras: 15-16 grader

Om vinet: fiven om den exakta ursprunget till Humagne
Rouge dr oként, har druvan funnits i Aostadalen i Italien och
i Valais i ungefdr ett sekel. Det finns inget samband mellan
Humagne Rouge och Humagne Blanc. Pa grund av sin sena
mognad kraver denna druva en hel del exponering, och jord-
man och klimat i Ardévaz i Leytron dr vl lampade och gor
det mojligt for druvan att utvecklas till sin fulla kapacitet.

Lagring: Vinet kan lagras 2—4 &r.

Vad tycker andra om vinet?
Sélection des vins du Valais 2011, Guldmedalj (Argéng 2010)
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Kolli: 6 flaskor




LES GRAINS NOBLES
Vintyp: Sott, vitt
Argang: 2003

Druvor: Marsanne, Pinot Gris, Petite Arvine

Beskrivning: Tat gyllengul farg. Doft av vit tryffel och konserverade frukter. Smak av
aprikos, konserverade frukter med mycket komplex smak. Sott, fylligt med enastaende

syra. Mycket vélbalanserat vin.
Passar till: Fruktdesserter, gaslever, mogelostar.
Serveras: 8—10 grader

Om vinet: Denna blandning av dvermogna druvor plockas sent
(vanligtvis i december) for att fa en sockerhalt pa 150 ° Oechsle
(dvs 350 gram socker per liter druvmust). Klimatet i Valais utvecklar
Marsanne, Pinot Gris och Petite Arvine vilket gor att Les Grains
Nobles utan tvekan platsar bland de bésta s6ta vinerna i varlden.

Lagring: Vinet kan lagras 5—10 ar.

Vad tycker andra om vinet? Vinalies Internationales 2010,
Guldmedalj (Argéng 2003)

Kolli: 6 flaskor
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