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DOMAINE BUNAN -
BANDOL, FRANKRIKE

Vingarden Domaine Bunan ligger vackert beldgen pa ett av bergen i Ca-
diere d’Azur-omradet i appellationen Bandol i Sodra Frankrike. Bunan ar
en familjedgd gard dar vinframstaliningen gatt i arv fran far till son.

Ar 1961 blev Paul och Pierre Bunan, efter mycket letande i sodra Frankri-
ke, fordlskade i den egendom som sedermera skulle bli Domaine Bunan.
Domaine Bunan ligger i appellationen Bandol och dr ett vida respekterat
vinodlingsomrdde i sodra Frankrike.

Pauls son, Laurent, dtervande till familjegdrden efter att ha avslutat sina
studier i oenologi och vinproduktion i Kalifornien. Han var den forsta av
den kommande generationen att Gppna ddrrarna till ett nyare och mo-
dernare tillvagagangssatt vid vinframstallningen.

Idag dr han ansvarig for export och utveckling av Domaine Bunan. Hans
syster Frangoise dr ansvarig for kommunikation och ar mycket konstin-
tresserad. Hon har framgangsrikt anvant kombinationen vin och konst
i kommunikationen kring Bunan. Pierres dotter Claire, har specialiserat
sig pa marknadsforing av vin. Hennes bror Philippe studerar for att bli
jordbruksingenjor.

De kombinerade talangerna i denna familj forenas for att skapa ett
varmt, valkomnande och mycket kompetent team. Hantverk och auten-
ticitet ar kdnnetecknen for garden, dess produktion och familjen, som
producerar viner av exceptionell kvalitet.

Jag kom forsta gdngen i kontakt med gadrden via en kollega vinimportor
ndr jag varje ar under Cannes filmfestival avsatte en dag for besok pa vin-
gdrdar i appellationen Bandol. Under tio ars tid besokte jag garden och
fick varje ar med mig ett mindre antal flaskor hem, utom en géng dd jag
lyckades packa resvaskan med 36 flaskor! Det var hojdpunkter hemma
nar vinerna korkades upp.

Bunan dr i mitt tycke en av de absolut bdsta gardarna i Bandol och de
har en relativt stor produktion med tre huvudsakliga varumérken. De ar
Moulin des Costes, som jag valt att borja med, Chateau de la Rouviere och
Mas de la Rouviere. Vinerna har alla sin egen stil, men gemensamt for de
alla dr att det ar hogsta kvalitet.

Inte alla kanner till Bandols vita viner, vilket jag tycker dr minst sagt
markligt med tanke pa den goda smak de har. Roséerna fran Bandol hal-
ler absolut varldsklass och har man val smakat rosé fran Bandol blir det
ratt svart att hitta andra roséer i samma klass fran andra distrikt. Lika
hdg klass som vita och rosé haller de rdda vinerna. De roda vinerna kan
drickas nu, eller lagras i manga ar framdver. De roda vinerna innehller
huvudsakligen mourvedre, cinsault och grenache.

Jag dr valdigt glad over att kunna dela med mig av dessa skatter och
hoppas att de ger er lika manga fréjder som de gett mig.

Bjorn Ringdahl
VD OCH GRUNDARE VINGOURMET



MoULIN DES COSTES BLANC
Vintyp: Vitt
Argang: 2010

Druvor: Clairette Pointue (50% ), Ugny Blanc (20%), Bourboulenc (20%), Sauvigon
Blanc (10%)

Beskrivning: Intensiv lysande nyans. Delikat bouguet med subtila inslag av vita blom-
mor och férska frukter. Valbalanserad, mycket fin smak. Ett forforiskt vin.

Passar till: Som aperitif, till vitt kott, grillad fisk, skaldjur, rokt lax, getost.
Serveras: 12—14 grader

Om vinet: Jordmanen &r trias-stenig lera och krita (rdda leror, gips,
dolomit, kalksten, konglomerat, sandsten). Skdrden sker mellan

mitten av augusti fram till 21 september. Fermentation sker i stora {
rostfria kar. Buteljeras i maj och lagras i gdrdens luftkonditionerade

kallare. /-\

Produktion: 1200 [ador.
Lagring: Vinet kan lagras 2—3 &r.

Vad tycker andra om vinet?
Franska oberoende Vinodlare (VIF), Guldmedalj

Kolli: 12 flaskor

MOULIN DES COSTES ROSE

Vintyp: Rosé
Argang: 2010
Druvor: Mourvedre (60% ), Cinsault (20%), Grenache (20%)

Beskrivning: Laxrosa farg. Elegant fruktig arom med komplexa dofter. Delikat smak av
frukter, mango och mineral. Mycket vélbalanserat med fruktiga aromer.

Passar till: Bouillabaisse, fisksoppor, grillad fisk, grillat ljust och
morkt kott, sallader. Perfekt som aperitif en varm sommardag.
Passar aven bra till curry- och saffransratter.

Serveras: 12—14 grader

Om vinet: Jordmanen ar trias-stenig lera och krita (rdda leror,
gips, dolomit, kalksten, konglomerat, sandsten) vilket dr idealiskt
for Mourvedre och Grenache. Skdrden sker frén september fram
till mitten av oktober. Fermentation sker i stora rostfria kar i 11 till
17 dagar. Mixen av druvorna sker i januari. Buteljeras fran slutet av
mars och lagras i gardens luftkonditionerade kallare.

Produktion: 6 500 lador.
Lagring: Vinet kan lagras 5—6 ar.

Vad tycker andra om vinet?
Paris tavling 2010, Silvermedalj

Kolli: 12 flaskor

MoULIN DES COSTES ROUGE
Vintyp: Rott
Rrgang: 2006
Druvor: Mourvédre (60%), Grenache (17%), Cinsault (14%), Syrah (9%)

Beskrivning: Intensiv djup mdrkrdd. Kraftfull bouquet med delikata aromer av fat
och aromer av rgd frukt, mullbdr, svartpeppar och bjornbar. Flyktiga aromer av peppar,
lakrits och viol.

Passar till: Fagel, anka, vilt, grillat kott, tryffel, lamm och grillad "kottigare” fisk.

Serveras: Bor dekanteras fore servering med en temperatur pd 18
grader.

Om vinet: Jordmanen ar trias-stenig lera och krita (rdda leror,
gips, dolomit, kalksten, konglomerat, sandsten) vilket ar idealiskt
for Mourvedre och Grenache. Sen skord. Fermentation sker i stora
rostfria kar eller i konformade tankar av trd. Traditionell lagring
pa fat.

Lagring: Vinet kan lagras 5-15 ar.

Vad tycker andra om vinet?
Franska oberoende Vinodlare (VIF), Guldmedalj

Kolli: 12 flaskor

MoULIN DES COSTES ROUGE
Vintyp: Rott
Argang: 2008
Druvor: Mourvédre (60%), Grenache (17%), Cinsault (14%), Syrah (9%)

Beskrivning: Intensiv djup morkrdd. Kraftfull bouquet med delikata aromer av fat
och aromer av rod frukt, mullbar, svartpeppar och bjornbar. Flyktiga aromer av peppar,
lakrits och viol. Mineraltoner.

Passar till: Fagel, anka, vilt, grillat kdtt, tryffel, lamm och grillad
"kottigare” fisk.

Serveras: Bor dekanteras fore servering med en temperatur pa 18
grader.

Om vinet: Jordmanen ar trias-stenig lera och krita (rdda leror, gips,
dolomit, kalksten, konglomerat, sandsten) vilket r idealiskt for
Mourvedre och Grenache. Sen skord. Fermentation sker i stora rost-
fria kar eller i konformade tankar av trd. Traditionell lagring pa fat.

Lagring: Vinet kan lagras 515 ar.

Kolli: 12 flaskor




MoOULIN DES COSTES
CHARRIAGE ROUGE
Vintyp: Rott

Argéng: 2005, 2006, 2007

Druvor: Mourvedre (100%) eller huvudsakligen.

Beskrivning: Billiant och intensiv djup mdrkrod férg. Delikat doft med spar av kryddor,
mynta och ceder. Vlstrukturerad, kryddig, avrundade tanniner
med en kvardrdjande smak av mullbér och svartpeppar.

Passar till: Vilt, ndt, lamm, grillat.

Serveras: 17—19 grader, dekanteras gdrna 2 timmar fore
servering.

Om vinet: Druvorna kommer fran gardens aldsta vinstockar.
Fermenteras i 31 dagar och blandas i december. Partiell lagring i
ekfat. Buteljeras i mars. Stort, ldnglivat vin, kraftfullt och delikat.
Ambitids cuvee.

Lagring: Vinet kan lagras 1020 ar.

Vad tycker andra om vinet?
Wine Spectator (2006) 88 poang (100)

Kolli: Enstaka flaskor/trakolli om 6 flaskor

CHATEAU LA ROUVIERE ROUGE
Vintyp: Rott

Argang: 2005

Druvor: Mourvedre (100%) eller huvudsakligen.

Beskrivning: Djup rod farg med en lila nyans. Intensiv, doft av kryddor och tryffel.
Valstrukturerad med massor av tanniner. Subtila inslag av tobak, lakrits och peppar.

Passar till: Vilt, n6t, lamm, grillat, ost.
Serveras: 18 grader, dekanteras gdrna 1timme fore servering.

Om vinet: Druvorna kommer fran gardens vinlagen vid Le Beaus-
set. Fermenteras i 21 dagar och blandas i december. Traditionell
lagring i stora tunnor, som kompletteras med lagring i ekfat.
Lagringstid beror pd drgangen.

Lagring: Vinet kan lagras 10—15 ar.

Kolli: 12 flaskor




